


—+ PLATEAUX DE +—
FRUITS DE MER

ARRIVAGE QUOTIDIEN DE FRUITS DE MER. NOTRE CHEF ECAILLER
SELECTIONNE LA MEILLEURE QUALITE D'HUTTRES SPECIALES
ENTRE LES MAISONS GILLARDEAU, PAPIN, SORLUT ET ANCELIN.
FRAICHEUR GARANTIE.

LE PLATEAU DU STELLA 95
laires n° ‘ciales n°3, 4 bel 0

4 claires n°, 4 speciales n%, 4 belons n°,

2 clams, 4 langoustines, 4 moules, 1/2 tourteau,

4 crevettes roses, 4 amandes, bulots, bigorneaux,

crevettes grises, pain, beurre, sauce echalotes

et citron

LE PLATEAU MAREYEUR 62
3 claires n°, 3 spéciales n%, 3 belons n°, 1 clam,

2 langoustines, 2 moules, 3 crevettes roses,

3 amandes, bulots, bigorneaux, crevettes grises,

pain, beurre, sauce échalotes et citron

— HUITRES, COQUILLAGES +

ET CRUSTACES
FINES DE CLAREN®2 les 6 24,6
FINES DE CLAIRE N®3 les 6 24
SPECIALES UTAH BEACH N°Z les 6 27
SPECIALES D'OLERON GILLARDEAU N°3 les 6 27,6
SPECIALES D'OLERON GILLARDEAU N°6 les 6 24
BELON N°2 les 6 24
OURSINS (EN SAISON) la piéce SELON COURS
PRAIRES les 6 18
MOULES D'ESPAGNE les 6 9
BIGORNEAUX la portion 12,5
BULOTS la portion 13
CREVETTES ROSES la portion 19,5
CREVETTES GRISES la portion 14
LANGOUSTINES la portion 3b
DEMITOURTEAU, MAYONNAISE 21

—+ ENTREES +-

0S A MOELLE 16
SALADE DE POULPE a la tropezienne 17
TERRINE DE FOIE DE VOLAILLE maison 15
(EUFS BIO MAYONNAISE « MIMOSA » 14
AVOCAT CREVETTES, sauce cockeail 14
SALADE DE HARICOTS VERTS FRAIS et parmesan 16
CEVICHE DE DAURADE 19,5
SAUMON FUME MAISON 21
blinis maison et créme fraiche
SALADE FRISEE, croticons et lardons 15
SOUPE GRATINEE A L'OIGNON 14
HARENGS POMMES A L'HUILE 14
GROS ESCARGOTS SAUVAGES DE BOURGOGNE les 6 18
les 12 36

——+ A PARTAGER +——

PLANCHE DU STELLA 29
houmous, tempura de legumes, accras antillais,

piments de padron, jambon de pays, saucisse

seche, terrine de campagne

+ POISSONS =

PAVE DE CABILLAUD 31
sauce lait de coco et purée de pommes de terre

QUENELLES DE BROCHET 34
sauce Nantua maison et tagliatelles fraiches

SOLE MEUNIERE OU GRILLEE 62
et pommes vapeur

ENCORNETS A LA PROVENCALE 33
et riz Pilaf

PAVE DE SAUMON 32

sauce a loseille et épinards frais
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—+ VIANDES +

ESCALOPE MILANAISE 32
et penne a la sauce tomate

STEAK TARTARE CHAROLAIS PREPARE A VOTRE GOOT 29
frites maison et salade

FILET DE BCEUF 49
sauce bearnaise ou poivre et frites maison

LE TIGRE QUI PLEURE 36
frites maison

ENTRECOTE ANGUS 42
sauce bearnaise ou poivre et frites maison

COTES D'AGNEAU GRILLEES 32
servies avec des haricots verts frais

FOIE DE VEAU A LANGLAISE 32
bacon et haricots verts frais

ANDOUILLETTE TIREE A LA FICELLE 29
purée de pommes de terre au beurre demi-sel

PIED DE PORC PANE 28
sauce bearnaise et frites maison

COQUELET ROTI AU THYM 32
pommes sautees

BURGER DU STELLA 29
et frites maison

BLANQUETTE DE VEAU 30
et riz Pilaf

—+ GRANDES SALADES +—

SALADE CAESAR 27

salade romaine, poulet, parmesan, crotitons,
sauce Caesar

SALADE CAESAR AU SAUMON 29

. . /
salade romaine, saumon mariné, parmesan,
A
crottons, sauce Caesar

——— RAVIOLES +

RAVIOLES MAISON DU JOUR 29

+ OMELETTES

aux ceufs bio et salade

OMELETTE AUX FINES HERBES 24
OMELETTE JAMBON FROMAGE 26
OMELETTE AUX TRUFFES 31

—+ ACCOMPAGNEMENTS +—

en supplement

Frites maison, purée de pommes de terre, 7
tagliatelles fraiches, pommes vapeur, riz Pilaf,

/. . 1

¢pinards frais, penne a la sauce tomate, salade,

haricots verts frais

—+ FROMAGES ET DESSERTS

PLATEAU DE FROMAGES DE SAISON 19
GRAND ECLAIR AU CHOCOLAT A PARTAGER 18
TARTE FINE AUX POMMES ET GLACE VANILLE 17
BABA AU RHUM DU STELLA 17
MOUSSE AU CHOCOLAT 14
ILE FLOTTANTE AUX AMANDES 14
PROFITEROLES AU CHOCOLAT CHAUD 15
CREME BROLEE VANILLE 14
SALADE DE FRUITS MAISON 16
CAFE GOURMAND 14
CHAMPAGNE GOURMAND 24

——+ COUPES GLACEES +—

) .

Gevthillon”
COUPE COLONEL sorbe citron vert, Vodka 17
CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS sauce Chantilly 17
COUPE DE GLACES ET SORBETS (2 boules) 12

Sorbets : passion, poire, framboise, citron vert,
cacao extra bitter / Glaces : vanille, pistache,

cafe Moka, caramel beurre sale

Tous nos prix sont en euros nets, service compris 15% sur le HT. La maison n'accepte pas les cheques.

Le tableau des allergenes est tenu a votre disposition.



+ LA CAFETERIE

G

CAFE, DECAFEINE

DOUBLE EXPRESS

CAFE CREME

CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

CAFE FRAPPE, THE GLACE
CAFE OU CHOCOLAT VIENNOIS
IRISH COFFEE 15

~N N N N9 9 oo B~

LES INFUSIONS 7
Tilleul, Tilleul menthe

Verveine, Verveine menthe

LES THES MARIAGE FRERES

THE BLEU MILKY BLUE envotitant au riche parfum lacte 8

THE VERT FUJI-YAMA cultivé sur les pentes du Fuji-Yama 8

THE NOIR MARCO-POLO melange secret de la maison Mariage Freres 8
b
b

FARL GREY IMPERIAL darjeeling de printemps parfumé a la bergamote 1,
ORANGE PEKOE CEYLAN ¢hé noir de lapres-midi au gotit rond et developpe 7

~— LES EAUX, SODAS ET JUS DE FRUITS +—

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO 33 ¢

ORANGINA, SCWHEPPES 25 ¢l

EVIAN, BADOIT ROUGE 33 ¢l

EVIAN, BADOIT VERTE, BADOIT ROUGE 75¢l

JUS DE FRUITS PRESSES : orange, pamplemousse, citron

PURS JUS DE FRUITS « 'ARBRE A JUS » 25 cl - orange, pomme

NECTAR DF FRUITS « UARBRE A JUS » 25 cl - abricot, peche de vigne, poire
COCKTAIL DE JUS DE FRUITS PRESSES
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